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Tarapacd Late Harvest es una mezcfa elaborada de
nuestras mejores uvas, aportando frescas notas a
durazno con matices de caramelo, miel y huesifio.
Es un vino complejo y balanceado, con un jugoso y
fargo final. Disfritalo en buena compania, con
postres a base de frutas tropicales y berries. Sirvelo
auna temperatura de entre 6° y 8°.

Sauvignon Bianc 40% Gewurztraminer 9%

Chardonnay 21% Sauvignon Gris 9%

Riesling 20% Viognier 1%
2019

Tarapacd Late Harvest es una mezcla elaborada de
nuestras mejores uvas, aportando notas florafes,
oMo rosas y jazmin, de fruta madura como papaya
y huesillo y duices como caramelo y miel. Se trata
un vino complejo y balanceado, con un persistente
final. Disfritalo en buena compariia, con postres a
base de frutas tropicales y berries o una tabla de
quesos como azuf, brie y camembert. Sirvefo a una
temperatura de entre 6° y 8°.

Tarapacd Late Harvest es una mezcla elaborada de
nuestras mejores uvas, aportando notas florales,
oMo rosas y jazmin, de fruta madura como papaya
y huesilfo y dufces como caramelo y miel. Se trata
un vino complejo y balanceado, con un persistente
final. Disfritalo en buena compaila, con postres a
base de frutas tropicales y berries o una tabla de
quesos como azul, brie y camembert. Sirvelo a una
temperatura de entre 6° y 8°.

Gewurztraminer 11%
Viognier 1%

Sauvignon Blanc 49%
Riesfing 39%

2020

Tarapacd Late Harvest es un blend efaborado a partir
de nuestras mejores uvas, en 6/ destacan notas
citricas como mandarina y pomelo rojo enjazadas
con notas florales. Se trata de un vino de exquisita
fruta madura como durazno blanco y chirimoya y
aromas duices como caramelo y miel. Balanceado y
con un placentero final. Disfrutar en buena compaila,
con postres a base de frutas tropicales y berries o
una labla de quesos como azui, brie y camembert.
Servir a una temperatura entre 6° C y 8°C.
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Riesfing 39% Viognier 10%
Sauvignon Gris 32% Sauvignon Blanc 2% Sauvignon Blanc 60% Chardonnay 8% ) ) GA(X) GA+ COSECHA (@)
Gewurztraminer 17% Sauvignon Gris 14% Viognier 6% Contine sulftos
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Sauvignon Blanc 70%  Viognier 10% Sauvignon Blanc 4% Semiln 17% ‘ 0 I | X? X8 X9 X0 X3 Xe
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Gewurztraminer 15% Chardonnay 5% Viognier 34% Gewurztraminer 4% b
Medidas (ancho x alto) 42 x 120 mm Colores .
Papel Adestor Gliter WS (Antalis)
Barniz UV Mate Negro

Impresion y Pegado
Sentido de salida
Diametro rollo

Paso etiquetas/contras

Digital / Autoadhesivo

AISA 3 (Molina) / AISA 4 (Isla de Maipo)
350mm +/- 1T0mm (aplicando redondeo de cantidades)
entre3y4,5mm

NUNCA inferior a 3mm




