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Viognier (10%) et Chardonnay (5%). Elaboré a partir de

10se, associses a des notes florales. C'est un vin aux
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2019 Le Tarapaca « Vendanges Tardives » est un mélange de o prve 7 2021
Sauvignon  Blanc  (60%), Sauvignon Gris  (14%) LATE HARVEST 2022
le Tarapacd « Vendanges Tardives » est un Gewurzraminer (12%), Chardonnay (%) et Viognier 20XX
assemblage de Riesling (39%), Sauvignon Gris ;%;/Z)S 525;7”’; :Spfe’/'s”q‘[j]i ’[’ggﬂ’gggﬁ:ﬁ g{:{’r’)’;/gfvneguggg 2023
(82%), Gewurz[raméner (17%), Viognier (10%) et rouge. On remarque également des nofes florales de 2024
Sauvignon Blanc (2%). J/ offre des notes de péches fruifs mirs exquis lels que fa péche bianche ou fa
séchées, de caramel et de miel. C'est un vin chiimoya. Vous noterez également des aromes doux
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SavOUrEUSe. Idéal & partager av’ec des ams en bonne compagnie, accompagné de dessert a base de
aperitifou en accompagnement d'un dessert a base fruits tropicaux et de fruits rouges ou avec un plateau de
de fruits. Servir entre 6°C et 8°C. fromages . fromage bieu, Brie et Camembert. Servir &
une température comprise entre 6 et 8°C.
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Tarapacd Late Harve;f est un assemblage éfaboré a 100ml CHI[E oo
Le Tarapaca « Vendanges Tardives » est un méfange de partir de nos meifeurs raisins, avec des noltes ml: Importé par:
Sauwvignon Blanc (70%), Gewurzraminer (15%), dagrumes telles que fa mandarine et fe pamplemousse E=460 ki/ 110 keal VAUF\.DzEa% E%’g‘é’é‘sﬂ"“f

nos meilleurs raisins avec des notes d‘agrumes tels que fruits tropicaux exquis tels que fa mangue, fa papaye, GA(x) GA+ COSECHA (@)
mandarine ou pamplemousse rouge. On remarque Jabricot mr et fa pomme a fa créme, ainsi qu'aux
Egalement des notes florales de fuits mrs exquis tels aromes sucres. Equillbré et agréable avec une finition 11 NO NL N2 N3 N4 N5
que fa péche blanche ou fa chirimoya. Vous noterez plaisante. Appréciez-le en bonne compagnie, avec des \
egalement des armes doux tels que e caramel ou fe desserts a base de fuils tropicaux et de baies ou un L 1L.5| o0 0L 02 03 o4 05
mief. Clest un vin complexe, équilibré et doté d'une plateau de fromages tefs que fe fromage bleu, fe brie et
finale agréable. Déqustez-e en bonne compagnie, le camembert. Servir a une température comprise entre XX Xfy VOl 50 Cl o 12 P0 PL P2 P3 P4 PS5
accompagné de dessert a base de fruits tropicaux et de 6°Cet8°C. WAVIRLY
Truils rouges ou avec un plaleau de fromages : fomage Sauvignon Blanc 45%  Sémillon 17% Contientsulftes - Containg Sulfites 2.5 @0 @1 aq2 d3 Q4 @b
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Medidas (ancho x alto) 42 x 120 mm. Colores .
Papel Adestor Gliter WS (Antalis) Negro
Barniz UV Mate
Impresién y Pegado Digital / Autoadhesivo

Sentido de salida
Diametro rollo
Paso etiquetas/contras

AISA 3 (Molina) / AISA 4 (Isla de Maipo)
350mm +/- 10mm (aplicando redondeo de cantidades)
entre 3y 4,5 mm

NUNCA inferior a 3mm




