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2019

Le Tarapacd « Vendanges Tardives » est un
assemblage de Riesfing (39%), Sauvignon Gris
(32%), Gewurztraminer (17%), Viognier (10%) et
Sauvignon Blanc (2%). I} offre des notes de péches
séchées, de caramel et de miel. C'est un vin
complexe et équilibré, avec une finale fongue et
savoureuse. /déal a partager avec des amis en
apéritif ou en accompagnement d’un dessert a base
de fruits. Servir entre 6°C et 8°C.

2021

Le Tarapaca « Vendanges Tardives » est un méfange de
Sauvignon Blanc  (70%), Gewurztraminer ~ (15%),
Viognier (10%) et Chardonnay (5%). Elaboré a partir de
nos meileurs raisins avec des notes d'agrumes tels que
mandarine ou pamplemousse rouge. On remarque
également des notes florales de fruits mdrs exquis tels
que fa péche bianche ou fa chirimoya. Vous noterez
egalement des aromes doux tefs que Je carame ou fe
migl. C'est un vin complexe, équiibré et doté d’une
finale agréable. Déqustez-e en bonne compagnie,
accompagné de dessert a base de fruits tropicaux et de
fruits rouges ou avec un plateau de fromages : fromage
bieu, Brie et Camembert. Servir a une température
comprise enire 6 ef 8°C.

Archivo preparado por: Madeleine Espindola / mespindl@vspt.cl

2020

Le Tarapaca « Vendanges Tardives » est un méfange de
Sauvignon  Blanc  (60%), Sauvignon Gris (14%)
Gewurztraminer (12%), Chardonnay (8%) et Viognier
(6%). Elaboré a partir de nos meilleurs raisins avec des
noles d'agrumes tefs que mandarine ou pamplemousse
rouge. On remarque également des notes forales de
fruits mdrs exquis tels que fa péche blanche ou fa
chirimoya. Vous nolerez également des aromes doux
tefs que Je caramef ou fe miel. C'est un vin complexe,
équilibré et doté d’une finale agréable. Dégustez-fe en
bonne compagnie, accompagné de dessert a base de
fruits tropicaux et de fruits rouges ou avec un plateau de
fromages . fromage bieu, Brie et Camembert. Servir &
une température comprise entre 6 et 8°C.

2022

Tarapacd Late Harvest est un assemblage éfaboré a
partir de nos meilleurs raisins, avec des notes
dagrumes telles que fa mandarine et fe pamplemousse
10se, associses a des notes florales. C'est un vin aux
fruils lropicaux exquis tefs que fa mangue, fa papaye,
fabricot mir et fa pomme & fa créme, ainsi quaux
ardmes sucrés. Equilibré et agréable avec une finition
plaisante. Appréciez-fe en bonne compagnie, avec des
desserts a base de fruits tropicaux et de baies ou un
plateau de fromages tefs que fe fromage bleu, fe brie et
fe camembert. Servir a une température comprise entre

6°Cet8C.
Sauvignon Blanc 45%  Sémiflon 17%
Viognier 34% Gewurztraminer 4%

12% vol
12.5% vol
13% val
13.5% vol
14% vol
14.5% vol
15% vol

120 mm

42 mm

VINA

TARAPACA

DESDE 1874

LATE HARVEST
20XX

www.tarapaca.cl

Importé par: VALADE & TRANSANDINE

F-33370 TRESSES
100ml:
E=460kJ/ 110 kcal
g Ingrédients et
'!;h Déclaration
E n ;!:'.“ P nutritionnelle

KXbvol  dce

P =
(LR
Contient sulfites - Contains Sulfites

MIS EN BOUTEILLE PAR:
Vina Tarapacd S.A.

Av. Vitacura 2670, piso 16, Las Condes, Santiago - Chile.
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Medidas (ancho x alto) 42 x 120 mm.
Papel Adestor Gliter WS (Antalis)
Barniz UV Mate
Impresién y Pegado Digital / Autoadhesivo

Sentido de salida AISA 3 (Molina) / AISA 4 (Isla de Maipo)

Diametro rollo 350mm +/- 10mm (aplicando redondeo de cantidades)

Paso etiquetas/contras entre 3y 4,5 mm
NUNCA inferior a 3mm

Colores .

Negro




