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SAUVIGNON BLANC

As uvas que dio origem a estes vinhos provém do
Valle do Uco, onde nossos vinhedos se beneficiam
de uma combinagio de solos pouco férteis, noites
muito frias, dias quentes e as dguas mais puras.

Angaro significa fogo em Mapuche. Os vinhos
Angaro se caracterizam por apresentar aromas
intensos, taninos suaves e sabor frutado.

Ideal como aperitivo ou para acompanhar
mariscos e quetjos suaves.

Consumir preferencialmente entre 8°y 10°C

IMPORTADO POR: INTERFOOD IMPORTACAO LTDA

Rua Henrique Moscoso, 717 - sala 809 - VilaVelha / ES « CNPJ:
36.357.994/0001-45 + Reg. no MAPA n° ES * Filal: Rua Dr.
Pedro Ferreira, 135 - ala 1315 - Tt / SC + CNPJ: 36.357.994/0003-07
+ Reg no MAPA n° SC-21516-3 + Tel:SAC 0800 7701871

Vinho fino, branco, seco * Conservantes PV (anhidrido
sulfuroso) * Elaborado com uvas viniferas Sauvignon
Blanc Angaro *Validade: Indeterminada, desde que
conservado em local seco e fresco a0 abrigo da luz ¢
preferentemente na posicio horizontal.
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