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Finca La Celia se encuentra en el Valle de Uco, provincia de Mendoza, desde 1890. A 1.050
netros sopre el nivel del mar, este tertoir posee caracteristicas excepeionales para el cultivo
de wvas de calidad. B clima y un cuidadoso manejo de vifiedos son factoves ideales para
obtener estos vinos elegantes y armonicos.

Uvas cosechadas y seleccionadas a mano de vifiedos de bajos rendimientos. Crianza en barricas
(80% del vino) de roble Francés durante 16 meses. 100% fermentacion Maloléctica.

Para acompafiar cames rojas y pescados de mar en salsas.

Servira 16°-18° C.

Vinho fino, tinto, seco, Conservantes PV (anhidrido sulfuroso). Elaborado com uvas vinfferas
Cabernet Franc La Celia. Validade: Indeterminada, desde que conservado em local seco e fresco
ao abrigo da luz e preferentemente na posigao horizontal.

PRODUTO DE ARGENTINA - CONTIENE. SULEITOS - VINHO TINTO DE MESA
SECO - EVITE O USO EXCESSIVO DO ALCOOL - NAO CONTEM GLUTEN

Importado por: Interfood Importag&o Ltda

Rua Henrigue Moscoso, 717 - sala 809 - Vila Velha ES CNPJ:
36.357.994/0001-45 Reg. no MAPA n° ES-05245-1

Filial: Rua Dr. Pedro Ferreira, 155 sala 1315 - Itajai / SC CNPJ:

36.357.994/0003-07. Reg. no MAPA n° SC-21516-3 Tek: SAC 0800 7701871,
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Produzido e Engarrafado por Finca La Celia S.A.
A-72817, Exp. B88992, Mendoza, Argentina.
Registro N° MAPA SOB N.” 1078

www fincalacelia.com.ar L-XOO0KX

PAPEL ESTATE 8 FASSON TAMANO 81 x 80 MM
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