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PAis

ARGENTINA

Cosecha manual en cajas de 20 kg, buscando el punto 6ptimo de
madurez (semilla, piel, pulpa, aromas y taninos). Seleccién de
racimos en vifiedo y bodega. 100% Fermentacién Maloldctica.
Afiejamiento durante 12 meses en barricas de roble Francés de
ler uso.

A la vista presenta un color rojo profundo, con matices violaceos,
tipico del Malbec. Aromas complejos, que reflejan la sumatoria
de todas las bondades en su proceso de elaboracién: flores de
violetas (tipico de los Malbec de Valle de Uco, mermeladas de
frutas, pan tostado, vainilla. En boca tiene entrada dulce, con
taninos maduros y amables que determinan su elegancia, es un
vino untuoso, "full body", de estructura firme, final de boca
largo y de persistentes aromas.

Ideal para acompafiar un costillar de ternera a la llama y mousse
de chocolate.

Recomendamos decantar 40 minutos antes de su servicio.
Setvir a 16°-18° C.
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