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PAis

MEXICO
BROWN-FORMAN TEQUILA

'VARIEDADES
ORIGEN

COSECHA
CRIANZA

NOTAS DE
DEGUSTACION

SUPREMO

Malbec, Petit Verdot, Syrah, Tannat.

Eugenio Bustos, Valle de Uco, Mendoza, a 1.050 msnm.
Plantas de bajos rendimientos: 5.000 kg/ha y 1,5 kg/planta.

Cosecha y seleccién manual en cajas plisticas de 20 kg.

Barricas nuevas de roble francés durante 12 meses. 30% del
blend es nuevamente afiejado en barricas nuevas de roble
francés durante 3 meses.

De color rojo profundo con matices violdceos, y muy
brillante. Aromas complejos, producto de los diferentes
aportes de su dedicado proceso de elaboracién: mermeladas
de frutas, especias, pan tostado y vainilla. En boca es de
entrada dulce, con taninos maduros y amables que
determinan su elegancia. Es un vino untuoso, de buen
volumen, estructura firme, y de final de boca largo e
intenso, con aromas persistentes.

Servir a 16°-18°C.

Vino sin filtrar. Puede presentar sedimentos.
Aconsejamos trasvasarlo 40 minutos antes de servirlo.
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PRODUCTO DE ARGENTINA - VINO TINTO

Elaborado y fraccionado por Finca La Celia SA
Bga. N°A-72817 Exp. B

Importado por:

Brgwn-forr%aﬁ Tequila México S.de RL de C.V,,
Comercio 172-1 (o interior1) ) -
Colonia Mexicalizingo, Guadalajara, Jalisco, México,

Cortiene Sulfitos

CONT. NET: 750 ml
145% Alc. Vil.

2, San Carlos, Mendoza.
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PAPEL ESTATE8 AUTOADHESIVO 1/2 CORTE TAMANO 70 X 130 MM
BARNIZ ANTI-FROTE MATE COLORES - COLORES
IMPRESION —--m- REIMPRESION

BLACK PANTONE STAMPING
877 C O PANTONE
872 C

PANTONE
877 C



