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MERCADO INTERNO
cépbico FCOO1071

 1ACELIA CHARDONNAY |
\ Extrn Brut

|

Las tierras del sur del Valle de Uco en las que hoy esta emplazada Finca La Celia fueron |

\ testigos de innumerables proezas a lo largo de la historia argentina. Desde la que |

| alguna vez fue tierra de indios, ahora convertida en un destacado oasis para la |

\ produccién vitivinicola, Finca La Celia intenta honrar el desafio de hacer un vino |
“ espumoso para el mundo, con legado de origen.

|
De color amarillo palido con matices acerados. Las burbujas se presentan finas |
\ y persistentes elevando desde la base de la copa aromas minerales y citricos con
|

recuerdos a durazno blanco y anana. De sabor fresco y equilibrada acidez |
\ resulta amable y refrescante.

Ideal como aperitivo o para acompafar quesos blandos, sushi, aves, pescados | 750ml, ALC.11 ,5%BY VOL.
| G ———————— 750ml, ALC.12%BY VOL.
750ml, ALC.12,5%BY VOL.
750ml, ALC.13%BY VOL.
750ml, ALC.13,5%BY VOL.
750ml, ALC.14%BY VOL.
750ml, ALC.14,5%BY V0L

| Producto de Ar%entina. Vino Espumoso Extra

| Brut. Método Charmat. Contiene Sulfitos.

| Producido & embotellado por A80541 para

| Finca La Celia S.A. en Eugenio Bustos,

| Mendoza, Argentina.

|

Az Total 7591 | Beber con moderacién. Prohibida su venta a menores
Az.Total 8¢/l | de 18 afios.

Az Total 8,5 g/l Az. Total XX g/l

AzTotal9g/l | 750m|, ALCXX%BY VUl.

PAPEL PAPER PLAST

TAMARNO 84,5 X 66,7 MM
BARNIZ ANTI FROTE MATE

IMPRESION -----

REIMPRESION
NEGRO PANTONE
COOL GRAY

NEGRO
oC




