MARCA | PRODUCTO

| FECHA | CODIGO

LA CONSULTA
RESERVA

Contra Pinot Noir
Interfood
Brasil

ESPECIFICACIONES COLORES

07/01/10 FC001215

LA CONSULTA

—  RESERVA———
Pinot Nowr

A REGIAO DE LA CONSULTA, LOCALIZADA 100 KM AO SUL DA CIDADE ‘
DE MENDOZA, NO VALE DO UCO A QUASE 1.000 M DE ALTITUDE, TEM
EXCELENTES CONDICOES PARA A PRODUGAO DE VINHO FRUTADO E ‘
ELEGANTE.

OS VINHOS LA CONSULTA SAO ELEGANTES E EXPRESSIVAS, COM UM ‘
EXCELENTE EQUILIBRIO ENTRE A FRUTA E O CARVALHO, QUE
REPRESENTAM O VERDADEIRO CARATER VARIETAL. ELES VEM DE UVAS
CULTIVADAS E SELECIONADA A MAO, DE VINHEDOS COM BAIXO ‘
RENDIMENTO POR HECTARE.

Ideal com carnes brancas e de caga de pequenas aves, como as perdizes e ‘
codornas, e 0s queijos macios.

Servir a 15-17 °C.

Vinho tinto de mesa seco fino. Elaborado com mosto de uvas Pinot Noir. ‘
Conservante INS220 Anhidrido Sulfuroso. NAO CONTEM GLUTEN.

Validade indeterminada desde que conservado em local seco, fresco e ao abrigo da luz.
EVITE O CONSUMO EXCESSIVO DE ALCOOL.

VINHO TINTO-CONTEM SULFITOS
PRODUCTO DA ARGENTINA

Produzido por: Finca La Celia S.A INV N°A-72817 Exp.B88992,
San Carlos, Mendoza, Argentina — Reg. no MAPA n° 1078.

Importado por: Interfood Importacdo Ltda, Rua Henrique Moscoso,
717 /809 Vila Velha / ES-CEP 29100-030 CNPJ: 36.357.994/0001-45
Reg. no MAPA n° ES-05245-1. Filial: Rua Dr Pedro Ferreira, 155
s/1315 Itajai / SC-CEP 88301-030 CNPJ: 36.357.994/0003-07
Reg. no MAPA n° SC-21516-3. SAC 08007701871.

CONTEUDO LIQUDO 0 GRADQLALC KA
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72x86 mm
Estate 8

Mate
Troquelado

Tamano Etiqueta:
Papel:

Tipo de Impresion:
Barniz:

Corte:

B Tinta Negra

PANTONE 9042

M Corte



