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CopbiIco FCO001597

INTERFOOD
o7

SUPREMO

VARIEDADES  Malbec, Merlot, Petit Verdot e Tannat
VINHEDO Eugenio Bustos, Vale do Uco, Mendozaa 1.050 m snm.

COLHEITA Colheita e selegdo manual em caixas de 20 kg.

AMADURE- Barricas novas de carvalho francés durante 12
CIMENTO meses. 30% do vinho é novamente guardado em
batticas novas de carvalho francés durante 3 meses.

NOTAS DE Vinho com uma intensa cor vermelho rubi, com

DEGUSTAGAO  reflexos violdceos, aspecto denso e brilhante.
Aroma complexo e elegante, lembrando frutas
vermelhas (cereja, mirtilo, amora), com flores de
caramelo e especiarias. Ao paladar se apresenta
suave gracas a plena matu.tidgde das uvas (polpa,
pele e sementes) e taninos. Elegante e intenso,
mostra grande volume e estrutura, com um final
intenso e longo. Projetado para uma guarda
prolongada, com a caracteristica de melhorar
significativamente com o tempo.

Ideal para servir com uma grande variedade de
carnes vermelhas, como cordeiro, carnes de caga e
outros pratos condimentados. Servir a 16-18 °C.
Vinho nio filtrado. Pode apresentar sedimentos.
Aconselhamos decant4-lo 40 minutos antes de servir.
Vinho fino tinto, seco. Elaborado com mosto de uvas Malbec, Merlot, Petit Verdot y
Tannat. Conservante: Anhidrido Sulfuroso (INS 220).
Validade indeterminada desde que conservado em local seco fresco ao abrigo da luz.

PRODUCTO DE ARGENTINA VINO TINTO

Produzido e engarrafado por Finca La Celia S.A.

Bga. N° A-72817, Exp. B88992, San Carlos, Mendoza.

REG. no MAPA 1078

Importado por: Interfood Importagéo Ltda

Rua Henrique Moscoso, 717 - sala 809 - Vila Velha / ES.
CNPJ: 36.357.994/0001-45. Reg. no MAPA n° ES-05245-1.
Filial: R.Borges de Figueiredo, 1133 Mooca - Sdo Paulo
SP—CNPJ: 36.357.994/0002-26 — Reg. MAPA SP-10724-7
Tel:. SAC 08007701871
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PAPEL ESTATES AUTOADHESIVO 1/2 TAMANO 70 X 130 MM
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