FECHA 30/03/11

Ccobico FCOO1646

PAis VENEZUELA

Grado alcohdlico obligatorio: 14,5°

Cosecha manual en cajas de 20 kg, buscando el punto 6ptimo de
madurez (semilla, piel, pulpa, aromas y taninos). Seleccién de
racimos en vifiedo y bodega. 100% Fermentacién Malolactica.
Afiejamiento durante 12 meses en barricas de roble Francés de
ler uso.

A la vista presenta un color rojo rub{ profundo. Aromas complejos,
que reflejan la sumatoria de todas las bondades en su proceso de
elaboraci6n: frutas negras maduras, especias, pan tostado, vainilla. En
boca tiene entrada amable, con matcados taninos dulces, que
determinan su elegancia. Es un vino untuoso, que invita a seguir
bebiéndolo, "full body", de estructura firme, final de boca largo y de
persistentes aromas.

Ideal para acompafiar risottos de hongos/carnes de conejo y
liebre/empanadas de cabrito.

Recomendamos decantar 40 minutos antes de su servicio
Servira 16-18 °C.
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