FECHA 20/03/12 PAis MEXIco
Cobpico FCO01941 BROWN-FORMAN TEQUILA

SUPREMO

VARIEDADES Malbec, Merlot, Petit Verdot y Tannat.
ORIGEN Bugenio Bustos, Valle de Uco, Mendoza, a 1.050 m shm.
COSECHA Cosecha y seleccién manual en cajas plésticas de 20 kg.

CRIANZA Barricas nuevas de roble francés durante 12 meses. 30%
del blend es nuevamente afiejado en barricas nuevas de
roble francés durante 3 meses.

NOTAS DE Vino de color rojo profundo con matices pdrpuras, de

DEGUSTACION aspecto denso y muy brillante. Aromas complejos, con
reminiscencias de frutos negros (cetezas negras,
ardndanos, bayas negras), aportes florales, toffee y
especias. En boca es de entrada dulce, gracias a la
madurez completa de la uva (pulpa, piel, semilla) y con
taninos amables. Elegante, intenso, con estructura firme,
de final de boca latgo, con aromas persistentes. Disefiado
pata una guarda prolongada.

Ideal para servir con una amplia gama de carnes rojas,
como cordero, carnes de caza y otros platos especiados.
Servir a 16-18 °C.

Vino con leve filtracién. Puede presentar sedimentos.
Aconsejamos decantar 40 minutos antes de servirlo.
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Elaborado ¥fraccionad&ggr Finca La Celia SA.
Bga. N° A-12817 Exp. B83992, San Carlos, Mendoza.

Importadopor: _ .

Brown-Forman Tequila México S.de R.L. de C.V.,
Comercio 172-1(o interior 1) i .
Colonia Mexicatzingo, Guadalajara, Jalisco, México,

Contiene Sulitos

CONT, NET: 750 m
145% Al. Viol.

PAPEL ESTATES AUTOADHESIVO 1/2 TAMANO 70 X 130 MM
RT
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