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D E L Í R I O   D E   C A M E M B E R T  
C O m   A L H O   E   A L E C R I M

P R E PA R O
Preaqueça o forno a 180°C. Faça cortes paralelos de 1cm 
de profundidade na parte superior do queijo, sem 
atravessar até a parte e baixo.
Recheie os cortes con alho, alecrim e folhas de tomilho. 
Banhe  o  queijo  com  um  pouco  de  azeite de oliva  e 
adicione pimenta a gosto. Cozinhar por 15 minutos.

R E F R R R E S C A N T E  
S A N G R I A

P R E PA R O
Em uma jarra, misture GatoNegro Sauvignon Blanc 
ou Chardonnay,  polpa de maracujá, suco de laranja, 
rodelas de laranja, rodelas de limão e abacaxi. Misture 
bem e leve à geladeira antes de servir.
Encha seus copos com gelo e sangría. 

I N G R E D I E N T E S

1 queijo camembert
2 dentes de alho

1 colher de alecrim
1 colher de tomilho

1 colher de azeite de oliva
Pimenta a gosto

I N G R E D I E N T E S

750 ml vinho branco GatoNegro
2 polpas de maracujá

1 copo de suco de laranja
1 laranja em rodelas
2 limões em rodelas

½ abacaxi cortados em cubos

M i a u - g n í f i c o  com um bom GatoNegro! Pronto pra  s e r v i r!
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