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TOASTS DE RICOTTA baies-licieux cocktail
ET CHAMPIGNONS de vin rouge
INGREDIENTS ! INGREDIENTS
1 baguette ; GIa_gons
1 portion de beurre L Miel
2 tasses de champignons_de PariSihg Fralses en tram’e’
A ) 1 gousse d’ail : Myrtilles/ Mire
Sel & poivre ® ! us de citron
200 gr. de ricotta | 2 tiers de vin rouge GatoNegro
3 c¢s d’huile d’olive ! 1 tiers d’eau pétillante

PREPARATION | Menthe fraiche
Fﬁlre fondre le beurre dans une poéle. AjoutelPZFtaEsws HATION
champignons et a pu FRies glacons, ajouter du miel, les fraises en tranche, les
pend an?3 minutes. Retlrer Ia poéle du feu. ISD Iesg |eg5 mﬁrejs le jus de citron, 2 tiers de

petit pot, mélanger 2 gE de ricotta, 3 cs d'h ’ ’ ¢ 3 .

, saler et p0|vrer taler le mélanger d a ro Cabernet Sauvignon ou Merlot, et une tiers

sur une tranche de pain, et ajouter par- essu:dfesu pétillante. Décorer de menthe fraiche.
champignons cuits.

Bon appétit! Voila!
color medidas corte pape|
IN cuatricromia 130 ancho  ——plisado  couché 320 grs.

174 alto



interior

TOASTS DE RICOTTA baies-licieux cocktail
ET CHAMPIGNONS de vin rouge

medidas corte mmm barniz UV
130 ancho — plisado
174 alto



exterior

UOIJRIPPOW IIAR JAWLIOSUOD Y “g)ues | Jnod xnasabuep 1sa [009[e,p snqe,]

®
o .
GATONEGROWINE.COM @) €3 GATONEGROWINE
Accords
PARRRF S
&
zona
de iman
IT's ALL ABOUFTIL AV &R
color medidas corte papel
1IN cuatricromia 130 ancho — plisado couché 320 grs.
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