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T O A S T S   D E   R I C O T TA  
E T   C H A M P I G N O N S

P R É PA R AT I O N
Faire fondre le beurre dans une poêle. Ajouter 2 tasses de 
champignons et la gousse d’ail écrasée, puis cuire 
pendant 3 minutes. Retirer la poêle du feu. Dans un 
petit pot, mélanger 200 g. de ricotta, 3 cs d’huile 
d’olive, saler et  poivrer. Étaler le mélanger de ricotta 
sur une tranche de pain, et ajouter par-dessus les 
champignons cuits. 

b a i e s - l i c i e u x   c o c k ta i l  
d e   v i n   r o u g e

P R É PA R AT I O N
Sur des glaçons, ajouter du miel, les fraises en tranche, les 
myrtilles, les mûres, le jus de citron, 2 tiers de 
GatoNegro Cabernet Sauvignon ou Merlot, et une tiers 
d’eau pétillante. Décorer de menthe fraîche.

I N G R É D I E N T S
1 baguette

1 portion de beurre
2 tasses de champignons de Paris

1 gousse d’ail
Sel & poivre

200 gr. de ricotta
3 cs d’huile d’olive

I N G R É D I E N T S
Glaçons
Miel

Fraises en tranches
Myrtilles/ Mûres

Jus de citron
2 tiers de vin rouge GatoNegro

1 tiers d’eau pétillante
Menthe fraîche

B o n   a p p é t i t ! V o i l à !
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

P A R R R F A I T s
A c c o r d s

I T ’ s   A L L   A B O U T  
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