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Codigo  TA000671

Pais

BRASIL

EPICE

12% Vol. A,
12 5% Vol. Ale.
13% Vol. A,
13.5% Vol. Alc.
4% Vol A,
14 5% Vol. Ale.

TA000671

BY TAMARI
CABERNET SAUVIGNON

Os vinhedos que dao origem ao vinho La Finca localizam-se aos
pés da Cordilheira dos Andes, em Mendoza, Argentina.

De profunda cor vermelha e intensos aromas que recordam
pimenta e frutas maduras. No paladar é sedoso, com boa
estrutura. Passou por amadurecimento em carvalho durante 3
meses. Ideal para acompanhar carnes vermelhas, queijos
maturados. A temperatura recomendada para o servigo é entre
16-18°C.

Produzido e engarrafado por BT A-72817 EXP B83992 IN MENDOZA, ARGENTINA

Importado por: Epice Importacao Comércio e Representacdes Lida. Rua Alto Belo, 1067 —
Vila Antonieta — S&o Paulo — SP — Brasil — Cep: 03478-040. CNPJ: 60.061.751/0001-40.

Fone: (11) 2910 4662. Home page: www.epice.com.br. No de registro do importador no
MAPA: SP—11452-9.

LOT NUMBER
VINHO TINTO DE MESA, SECO, FINO,
elaborado com uvas Cabemet Sauvignon
Adiivo: INS 220 (anicido sufuroso:S02) NAO CONTEM
(GLUTEN, Validade indeterminada, desde que conservada a
garrafa em posicao horizontal, em lugar seco, fresco, escuro,

calmo, ao abrigo de odores fores, repidages, vibragdes e &
temperatura constante (12 a 15° C). CONTEM SULFITOS

VINO ARGENTINO. BEBIDA NACIONAL
“D diicool pode € prejudiclal & sadide”
"Evite 0 consumo excessivo de dlcool"
“PROIBIDA A VENDA PARA MENORES DE 18 ANOS"
PRODUCTO DA ARGENTINA

XX% V0| Alc CONTEUDO LiQUIDO 750 ml

7798081667122

EAN

Papel llustracion Brillante Tamano Total 65x95mm
Barniz UV Mate Colores -
Impresién

Negro



