SAN PEDRO

WINE OF CHILE

Zona/Pais Francia

Importador

Les Grands Chais

Cédigo V2007283

Descripcién
Linea Castillo de Molina
Formato 750
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Produced and bottled by Vifia San Pedro S.A., § ~
Molina, Chile - Envasao en Chile. ]
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‘ Castillo (castle), a symbol of distinction, and ole
Molina, the place where Vifia San Pedro originates; ’:
the expression of the majestic and sublime terroir,

‘ which gives rise to this wine: Castillo de Molina.

Delicate red fruit flavor s and velvety tannins will

‘ go hand-in-hand with a delicious meal.

Castillo (chateaux), symbole de distinction, et VALLE DE
Molina, I'endroit ol se situe le vignoble San Pedro ; CASABLANCA
I'expression d'une sublime richesse et de grandeur,

donnant vie au vin Castillo de Molina. SANTIAGO
Ses aromes délicats de fruits rouges et ses tanins A

veloutés accompagnent parfaitement un plat > /i\itLE

délicieux. PEL
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LAMB * RED MEATS * ROQUEFORT/GRUYERE CHEESE

DARK CHOCOLATE

AGNEAU * VIANDES ROUGES * ROQUEFORT/GRUYERE
‘ CHOCOLAT NOIR
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Best opened and served between 16+ 18 °C,
allowing you to unwind: Unplug to enjoy.

Il'est préférable de le servir et de le déboucher
entre 16 et 18 °C, transformant ainsi chaque
instant en une opportunité de le déguster & sa
juste valeur.
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Medidas (ancho x alto)
Papel

Barniz

Impresién y Pegado

56,7 x 120 mm.
Casablanca 8 (90grs/m2)
Acuoso Mate

Digital Autoadhesivo
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