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CABERNET SAUVIGNON XX/~ X5
SHIRAZ XX1 - CARMENERE XX/ - MERLOT XX/

D.0. VALLE DEL LIMARI

Este vino nace de los mejores vinedos de Vina Tabali,
ubicados en el Valle del Limari, un lugar magico donde
nace el desierto de Atacama.

De color rojo-violeta oscuro intenso, este Reserva Especial
de gran complejidad, fuerza y elegancia, nace de la mezcla
de las cepas Cabernet Sauvignon, Shiraz, Carménére y
Merlot. Los aromas predominantes son los frutos rojos y
negros, mas un toque de mentol; que al estar durante
dieciocho meses en barrica francesa, le otorga un dejo
de vamilla y se convierte en un vino redondo y voluptuoso.
Ideal para acompanar carnes rojas con salsas
condimentadas. Sirvase preferentemente a 18°.

KGL 075l

IMPORTADO POR
MUNDO VINI
www.dmamis.net

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR
VINA TABALIS.A.
MOLINA, CHILE

www.tabali.com

EAN-13
780430012692-6

V2036003

CABERNET SAUVIGNON 50/
MERLOT 15/ - SHIRAZ 35/

Este vino nace de los mejores vinedos de Vina Tabali,
ubicados en el Valle del Limari, un lugar magico donde
nace el desierto de Atacama.

De color rojo-violeta oscuro intenso, este Reserva Especial
de gran complejidad, fuerza y elegancia, nace de la mezcla
de las cepas Cabernet Sauvignon, Merlot y Shiraz. Los
aromas predominantes son los frutos rojos y negros, mas
un toque de mentol; que al estar durante dieciocho meses
en barrica francesa, le otorga un dejo de vamnilla y se
convierte en un vino redondo y voluptuoso.

Ideal para acompanar carnes rojas con salsas
condimentadas. Sirvase preferentemente a 18°.

CABERNET SAUVIGNON 50/
SHIRAZ 35/ - CARMENERE 9/ - MERLOT 6/

Este vino nace de los mejores vinedos de Vina Tabali,
ubicados en el Valle del Limari, un lugar magico donde
nace el desierto de Atacama.

De color rojo-violeta oscuro intenso, este Reserva Especial
de gran complejidad, fuerza y elegancia, nace de la mezcla
de las cepas Cabernet Sauvignon, Shiraz, Caménére y
Merlot. Los aromas predominantes son los frutos rojos y
negros, mas un toque de mentol; que al estar durante
dieciocho meses en barrica francesa, le otorga un dejo
de vamilla y se convierte en un vino redondo y voluptuoso.
Ideal para acompanar carnes rojas con salsas
condimentadas. Sirvase preferentemente a 18°.

SEGUN COSECHA

COSECHA 2003

COSECHA 2004

PAPEL BRIGHT WHITE VELLUM 89GRS TAMARNO 65 X 100 MM
BARNIZ MATE COLORES
IMPRESION FLEXOGRAFIiA - -

PANTONE
470

PANTONE
4625



