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SAUVIGNON BLANC 2009

A safra 2009 tem origem em dois vales: 85% da uva provém do Valle de
Casablanca ¢ 15% ¢ proveniente de dois lotes do Valle de Leyda. Este vinho
apresenta uma cor amarelo brilhante com matizes esverdeadas, aromas de
frutas tropicais e tangerina junto com um toque mineral ¢ pio tostado. No
paladar aparecem sabores de nectarina, abacaxi e um final de capim-limao.
Se expressa com muita riqueza em seus sabores, desde as notas de frutas
tropicais até um toque mineral, junto a uma boa acidez natural.
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SAUVIGNON BLANC 2010
SAUVIGNON BLANC 2011
SAUVIGNON BLANC 2012
SAUVIGNON BLANC 2013

Este Sauvignon Blanc tem sua origem no vale de Leyda no Chile, a apenas 7
quilometros da costa do oceano Pacifico. Este vinho caracteriza-se por seu
penetrante aroma a ervas e notas minerais, além de uma excelente acidez natural;

0 vinho apresenta uma intensa cor amarelada com matizes esverdeados, aromas
a grapefruit rosado, pimenta, com notas de fermento ¢ pélvora. Na boca ¢ rico
com sabores de péssego nectarinas, pimenta verde ¢ um final de “lemon grass”.
Apresenta muita riqueza na boca com um final mineral prolongado.
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