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COSECHA

CARMENERE

Estevinho foi fermentado e macerado em tanques de ago inoxiddvel
a temperaturas controladas para assim extrair todo seu corpo e
cardter. Apresenta ma coloragdo vermelha rubi com fons violdceos,
aromas de frutas negras e especiarias como pimenta preta, canela,
baunilha e chocolate. Na boca ¢ equilibrado e de bom volume, com
taninos doces e retro gosto suave. Acompanha carnes vermellas
assadas, massas e queijos suaves. Servir entre 16° 18° C.

Produzido e engarrafado por Vifia San Pedro Tarapacd S.A.,

Isla de Maipo s/n, Chile - Envasado en Chile. Registro do Produtor no M.A.:
n°896 Importado por Epice Importagao Comércio e Representagdes Ltda.
Rua Alto Belo, 1.067, S30 Paulo/SP. Fone: (011) 2910-4662 www.epice.com.br
CNPJ. 60.061.751/0001-40 Registro do Importador no M.A.: SP-00147-3 VINHO
TINTO DE MESA, SECO, FINO, elaborado com uvas viniferas Tintas.
Aditivo:INS 220 (anidrido sulfuroso:502) NAO CONTEM GLUTEN
Validade indeterminada, desde que conservada a garrafa em posigao horizontal,
com sua vedagao original, em lugar seco, fresco, escuro, calmo, a0 abrigo de
odores fortes, trepidagdes, vibragdes e a temperatura constante (12a 15° C)
“Evite 0 consumo excessivo de alcool”

“0 dlcool pode causar dependéncia e em excesso é prejudicial a saide”
“PROIBIDA A VENDA PARA MENORES DE 18 ANOS”

CONTECDOLIQUIDO A - Cradagiodtca

V2041419

EAN-13
780434010018-4

Medidas: 60 x 100 Papel: Cromolux Colores . .
Barniz: Mate Sist. de Imp: Engomado Negro 1797



