N\ SPT‘W.MGROUP Zona: Brasil Codigo: V2041420
Cliente: Epice CET-COSECHA_TP-IM5-CH-750-BRA-EPICE

COSECHA

Estevinko foi fermentado e macerado em tanques de ago inoxiddvel a
baixas temperaturas para assim poder extrair todos 0s aromas
caracteristicos desta variedade. Foi vinificado a partir do amadurecimento
adequado para produzir vinhos elegantes. Sua cor ¢ amarelo esverdeado,
brillante, com aromas intensos de banana e péssego branco acompanhado
de notas de palha. Na boca é fresco, equilibrado, longo, jovent e con retro
gosto longo e quente. Acompanha pescado e mariscos. Servir a 14°,

Produzido e engarrafado por Vifia San Pedro Tarapacd S.A.,

Isla de Maipo s/n, Chile - Envasado en Chile. Registro do Produtor no M.A.:
n°896 Importado por Epice Importagio Cométrcio e Representagdes Ltda.
Rua Alto Belo, 1.067, Sao Paulo/SP. Fone: (011) 2910-4662 www.epice.com.br
CNPJ. 60.061.751/0001-40 Registro do Importador no M.A.: SP-00147-3 VINHO
BRANCO DE MESA, SECO, FINO, elaborado com uvas viniferas Brancas.
Aditivo:INS 220 (anidrido sulfuroso:502) NAO CONTEM GLUTEN
Validade indeterminada, desde que conservada a garrafa em posicao horizontal,
com sua vedagao original, em lugar seco, fresco, escuro, calmo, ao abrigo de
odores fortes, trepidacdes, vibragdes e a temperatura constante (12a 15° C)
“Evite 0 consumo excessivo de dlcool”

"0 dlcool pode causar dependéncia e em excesso é prejudicial a satide”
“PROIBIDA A VENDA PARA MENORES DE 18 ANOS”

CONTRUDO IQUIDO - Criaio o

V2041420

EAN-13
780434010005-4

Medidas: 60 x 100 Papel: Cromolux Colores .
Barniz: Mate Sist. de Imp: Engomado Negro 110



