® VT-CO-VAR-BLEND-750-FR

VINA

TARAPACA

EX ZAVALA

V2079515

Cet assemblage de 56% de Cabernet Sauvignon, 22% de Cabernet Franc, 12% de Carménere et 10% de Syrah est
élevé durant 8 mois en fits de chéne. Le vin est puissant et structuré sur des aromes de fruits noirs (cerise, cassis),
sa finale est longue et épicée. Une cuvée ¢légante issue d'un trés beau terroir.

YIXNA ?AxRéIiAFé Cette cuvee "NATURA +" est issue de raisins de ['agriculture
o biologique provenant de vieux ceps de la vallée du Rio Maipo.
INDICA POSICION DE CEPAS NAT U R A +3
Cultivée 2 flanc de coteaux, sur des sols caillouteux trés bien
drainés, vendangée 2 la main, la vigne profite de conditions
MAIPO VALLEY - WINE OF CH]LE idéales pour produire des vins de caractére.
¥
Cet assemblage de XX% de Cabernet Sauvignon, XX% de Cabernet Franc, XX% de Carménére et XX% de Syrah 0
est élevé durant X mois en fiits de chéne. Le vin est puissant et structuré sur des aromes de fruits noirs (cerise, cassis), lz%] VO]
sa finale est longue et épicée. Une cuvee élégante issue d'un trés beau terroir. 1 2 S(y 1
= | WJ/0 VOl
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Produced and bottled by Viaa Tarapaci SA., Isla de Maipo s/, Chile T razabilidad : 13% VO].
Importé par: VALADE & TRANSANDINE F-33370 TRESSES _—+~nll 0
contact@transandine.fr 75 1 / XX Xo/ 1 135/) VOI'
CERTIFIED C 0 VOL. H% VO].
2 LG 2060/61 14.5% vol.
% Make your green choice and help protect our environment. Connem sulfites (EZZO)
= wwwiarapaca.cl
§ CarbonNeutral®delivery c\ 000000"000000
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FECHA: MARZO 2009 COLORES: P. FONDO 1215
CODIGO DE BARRA:
CODIGO INTERNO: 00000

TAMANO ETIQUETA: 100 X 70 mm.

PANTONE 141
m PANTONE 4625

PAPEL: (AUTOADHESIVO) - FOLIA: -

TIPO DE IMPRESION: OFFSET

IMPRENTA: CAMEO MARINETTI BARNIZ: DE PROTECCION

NOTA: CORTE: TROQUELADAS
OBSERVACIONES

OBSERVACIONES



