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GRAN RESERVA
SAUVIGNON BLANC 20XX
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ADVERTENCIA: EI consumo excesivo de alcahol limita su capacidad de conducir y de operar
maquinarias, puede causar dafios a su salud y perjudica a su familia.
MINISTERIO DE SALUD PUBLICA DEL ECUADOR - Venta prohibida a menores de 18 afios
Importado por Quifatex S.A., NTE INEN 372
Av. 10 de Agosto # 10640 y Manuel Fecha de Elaboracion / Consumir antes del
Zambrano, Quito, Ecuador.
Reg. San. 09159INHQAE0408
VINO BLANCO
Ingredientes: cepaje sauvignon blanc
‘ontenido: 750 ml.
Conservar en lugar fresco y seco

T0% KB

Producdo  Enbotelldo Por

Via Taapcd BxZavla SA
Santiago de Chil, Chile - Enasado e Chile

www-TARAPACA-cL

Contiene sulfitos

EAN-13
780 4340 909060

Colores

Sist. de Imp: Engomado

V2089404

SAUVIGNON BLANC 2009
La cosecha 2009 tiene origen en dos valles; 85% de la uva proviene del valle
de Casablanca y el 15% restante proviene de dos lotes del valle de Leyda. Este
vino presenta un color amarillo brillante con matices verdes; aromas de frutas
tropicales y mandarinas junto con un toque mineral y de pan tostado. En boca
es sabroso, con sabores de nectarines blancos, pifia verde y un final e lemongrass.
Se expresa con mucha riqueza en sus sabores, desde las notas de fruta tropical
hasta su toque mineral final, junto a una muy buena acidez natural.

SAUVIGNON BLANC 2010
Este Sauvignon Blanc tiene su origen en el valle de Leyda en Chile, a solo 7
kilmetros de la costa de océano Pacifico. Este vino se caracteriza por su
penetrante aroma a hierbas y notas minerales ademds de una excelente acidez
natural; ol vino presenta un intenso color amarillo con matices verdosos,
aromas a pomelo rosado, pimiento, junto con notas de levadura y polvora.
En boca es rico con sabores de durazno nectarinos, pimienta verde y un final de
“lemon grass”. Presenta mucha riqueza en boca con un final mineral muy largo.

SAUVIGNON BLANC 2011
Este Sauvignon Blanc tiene su origen en el valle de Leyda en Chile, a solo 7
kilometros de la costa de océano Pacifico. Este vino se caracteriza por su
penetrante aroma a hietbas y notas minerales ademds de una excelente acidez
natural; l vino presenta un intenso color amarillo con matices verdosos,
aromas a pomelo rosado, pimiento, junto con notas de levadura y polvora.
En boca es rico con sabores de durazno nectarinos, pimienta verde y un final de
“lemon grass”. Presenta mucha riqueza en boca con un final mineral muy largo.



