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Carmenére 200X Carmenére 2007
Este vino ha sido hecho con uvas seleccionadas de la cepa C armen e re 2008
Carmenere. Es un vino joven con notas aromaticas a frutos Carmeneére 2009

rojos y algunas notas herbaceas. Es un vino suave en boca
que revela toda su fruta. Haciéndolo ideal para degustar
con pastas especiadas y carnes rojas.
Sirvalo a temperatura 18°C.

Vinho fino, tinto de mesa seco. Ingredientes: Mosto fermentado de uvas Carmenére.
Conservante: Anidrido Sulfuroso - INS 220. Safra vide no rétulo principal e Grd. Alco. no
< 6tulo. Validade: desde que ¢ em local seco e fresco, ao abrigo
daluz preferencialmente na posicao horizontal.
EVITE OS RISCOS DO CONSUMO EXCESSIVO DO ALCOOL. O CONSUMO DO ALCOOL £
PREJUDICIAL DURANTE A GRAVIDEZ. NAO CONTEM GLUTEN.
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Produzido e Engarrafado por

Vina Urmeneta S.A. 780430013163-0
Av. Vitacura 4380, Piso 7, Santiago, Chile
Registro MAPA n. 4126

Colores

Medidas: 60 X 100 Papel: Cromolux .
Barniz: Mate Sist. de Imp: Engomado Negro



