%) SAN PEDRO Zona Brasil Codigo V2093505

FARMUS

Reserva
by URMENETA

Carmenere 200X Carmenere 2006
Carmenere 2007

Color oscuro, violaceo con muy leves toques a ladrillo. .
Carmenere 2008

Aroma intenso, lo primero que aparece son las especies y
algo de pimenton verde, pimienta, café, todo acompanado
por un suave tostado proveniente de la madera.

En el paladar hay similitud entre el aroma y lo que se
degusta al probarlo, lo interesante es que es un vino
"ancho", con buen cuerpo, pero al mismo tiempo
aterciopelado, no avasallador, de taninos dulces y de final

agradable. Sirvalo a temperatura 18°C.

Vinho fino, tinto de mesa seco. Ingredientes: Mosto fermentado de uvas Carmengre.
Conservante: Anidrido Sulfuroso ~ INS 220. Safra vide no rétulo principal e Grd. Alco. no
contra-rétulo. Validade: Indeterminada, desde que conservado em local seco e fresco, ao abrigo
da luz preferencialmente na posicao horizontal.

EVITE OS RISCOS DO CONSUMO EXCESSIVO DO ALCOOL. O CONSUMO DO ALCOOL E
PREJUDICIAL DURANTE A GRAVIDEZ. NAO CONTEM GLUTEN.

Grad. Alco. XX° GL Contetdo Liguido 750 ml
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Registro MAPA n. 41

Colores

Medidas: 65 X 113 Papel: Martele Blanco .
Barniz: Mate Sist. de Imp: Engomado Negro



