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Medidas: 60 x 100
Barniz: Mate

Zona Brasil

URMENETA

CHARDONNAY

Este vino, presenta un atractivo aroma a bananas y frutas
tropicales, con un delicioso, suave y elegante final en
boca. Sirvalo a temperatura entre 12 - 14°C, con platos
a base de pescados, aves, pastas, quesos o simplemente
solo, como un aperitivo.

Vinho fino, branco de mesa seco. Ingredientes: Mosto fermentado de uvas Chardonnay.
Conservante: Anidrido Sulfuroso - INS 220. Safta vide no rétulo principal e Grd. Alco.
no contra-rétulo. Validade: Indeterminada, desde que conservado em local seco e
fresco, ao abrigo da luz preferencialmente na posicao horizontal.

Imrortado Por : G Quatro Ltda.
Av. Coronel Marcos Konder N° 1313 - sala 706 -
Edificio Liberty - Centro - Itajai - Brasil - CEP: 88301-906
CNPJ-04.475.427/0002-88 REGISTRO MAPA - N. SC - 21416-7
G Quatro Ltda
Av. Nossa Senhora da Penha, 595, sala 811, Torre 1, Santa Lucia, Vitdria, ES
CEP 29056-250 CNPJ 04.475.427/0001-05 REGISTRO MAPA ES-10575-9

EVITE 0S RISGOS DO CONSUMO EXCESSIVO DO ALCOOL.
0 CONSUMO DO ALCOOL E PREJUDICIAL DURANTE A GRAVIDEZ.
NAQ CONTEM GLUTEN.

Lote: Vide no contra-rétulo - Produto Chileno - Envasado en Chile

Distribuidor exclusivo:
www.artvinho.com.br
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Vifia Urmeneta S.A. EAN-13
Av. Vitacura 4380, Piso 7, Santiago, Chile. 780430012425-0
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